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CEPAGE & DEGRE - 100% MUSCAT D’ALEXANDRIE - 17% VOL.
APPELLATION - RIVESALTES - VIN DOUX NATUREL

MILLESIME & CENTILISATION - 2003 - 50 cL

RENDEMENT & SOL - 20 HL/HA - TERRES ARGILO-CAILLOUTEUSES

VINIFICATION - VINIFIf DE MANIERE TRADITIONNELLE EN CUVE, MUTE A L’ACOOL
VINIQUE BIO, SUIVI D'UN ELEVAGE EN MILIEU OXYDATIF EN FUTS DE CHENE PENDANT 7 ANS A
L’EXTERIEUR.

OEIL - ROBE OR AMBRE. NOTRE AMBRE PREND SA COULEUR DANS LE CCEUR D’'UN FUT DE
CHENE, ROUSSI PAR LE SOLEIL ET BALLOTTE PAR LE VENT.

NEZ - DES NOTES PUISSANTES QUI NOUS RAPPELLENT UNE EAU DE VIE, SUR UN LIT
D’ORANGES CONFITES ET BRULEES.

BOUCHE - EN BOUCHE, DES NOTES DE PAIN D EPICES, DORANGE ET DE PISTACHE,
LEGEREMENT BOISE, ON RETROUVE DES AROMES DE TOFFEE ET DE GOUSSE DE VANILLE. TRES
BELLE LONGUEUR EN BOUCHE AVEC UNE NOTE FINALE DE LIQUEUR DE MANDARINE

ACCORD METS & VINS - L’AMBRE SE DEGUSTE EN ENTREE AVEC UN FOIE GRAS PAR
EXEMPLE, EN ACCOMPAGNEMENT D’ 'UN FROMAGE BLEU OU ENCORE D’UN DESSERT AUX FRUITS ET
CHOCOLAT NOIR POUR LES PLUS GOURMANDS.

T° DE SERVICE 8-10°C

GARDE - C’EST UN VIN AVEC UNE CAPACITE DE GARDE REMARQUABLE.
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