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4 = W rer
Jon M Nit: Tt 7

PRODUIT DE FRANCE.

CEPAGE & DEGRE - 100% GRENACHE NOIR - 17% VOL.
oty

APPELLATION - RIVESALTES - VIN DOUX NATUREL T e e ey

MILLESIME & CENTILISATION - 2013 - 50 cL
RENDEMENT & SOL - 35 HL/HA - TERRES ARGILO-CAILLOUTEUSES

VINIFICATION - VENDANGE TRIEE, EGRAPPEE PUIS MISE EN CUVE, UNE AUTRE PARTIE
RESTE EN GRAPPE ENTIERE. FERMENTATION SPONTANEE SANS LEVURAGE. VINIFICATION
TRADITIONNELLE THERMO-REGULEE EN CUVE. MACERATION PELLICULAIRE, EXTRACTION
LENTE DES TANINS JUSQU A SON POINT DE MUTAGE. MUTAGE SUR GRAINS AVEC ALCOOL
VINIQUE 100% BIO.

OEIL - ROBE ROUGE RUBIS PROFOND, BRILLANT

NEZ - LE GRENAT EST UN VIN DOUX TRES SURPRENANT, MAIS IL PLAIT PAR SON EQUILIBRE
ENTRE SES NOTES SURPRENANTES HERBACEES ET SES PARFUMS DE FRUITS NOIRS (CERISES
NOIRES, FIGUES, MORES, LIQUEUR DE FRAMBOISES)

BOUCHE - UN VIN AUX TANINS ELEGANTS, RONDS ET FERMES. DES NOTES DE MURES
ACIDULEES ET LIQUEUR DE FRAMBOISES, NOUS RAPPELANT UNE FRIANDISE. BELLE LONGUEUR
EN BOUCHE.

ACCORD METS & VINS - TouT COMME LA PIERRE PRECIEUSE, LE GRENAT EST UN VIN
DOUX NATUREL RARE ET DELICAT, C’EST UN VIN QUI SE CONTEMPLE ET SE DEGUSTE POUR DES
OCCASIONS SPECIALES. [IL. ACCOMPAGNE TRES BIEN LES FROMAGES ET DESSERTS AU CHOCOLAT

NOIR. TEMPERATURE DE SERVICE 10-12°C. él‘ol,
GARDE - AVEC SES TANNINS SURPRENANTS ET SA TENEUR EN ALCOOL, C'EST UN VIN AVEC .
UNE CAPACITE DE GARDE REMARQUABLE. napendont




