FAMILLE NADAL
VGERON INDEPENDANT

AOP MUSCAT DE RIVESALTES  ;

CHATEAU
NADAL HAINAUT

CERTIFIE

CEPAGE & DEGRE - 100% MuscAT PETIT GRAIN - 15,5% VOL. AB

AGRICULTURE
CERTIFIE PAR FR- BIO -01
BIOLOGIQUE AGRICULTURE FRANCE

APPELLATION - MuscAt DE RIVESALTES - VDN
RENDEMENT & SOL - 25 HL/HA - TERRES ARGILO-CAILLOUTEUSES

VINIFICATION - VENDANGES TRES TOT LE MATIN, LES RAISINS SONT TRIES A LA MAIN,
ERAFLES, PUIS PRESSURES DANS LA FOULEE AFIN DE GARDER UN JUS TRES CLAIR ET FRAIS.
FERMENTATION A BASSE TEMPERATURE EN CUVE INOX ET MUTAGE A L’ALCOOL VINIQUE BIO.
LE VIN EST ENSUITE PASSE AU FROID POUR LA STABILISATION TARTRIQUE PUIS AU FILTRE
TANGENTIEL AVANT LA MISE EN BOUTEILLE. MISE EN BOUTEILLE PRECOCE AFIN DE
CONSERVER LE POTENTIEL AROMATIQUE. .

OEIL - OR JAUNE ETINCELLANT
NEZ - NEZ TRES FIN ET AROMATIQUE SUR DES NOTES DE FRUITS BLANCS ET D’ AGRUMES

BOUCHE - Doux ET FRAIS. UNE EXPLOSION DE FRUITS EXOTIQUES, D’AGRUMES ET DE
FLEURS BLANCHES. TRES BEL EQUILIBRE ENTRE GRAS ET FRAICHEUR.

ACCORD METS & VINS - LE MUSCAT SE PARTAGE A L’APERITIF, OU A TABLE AVEC UN
FOIE GRAS PAR EXEMPLE. EN FIN DE REPAS, IL ACCOMPAGNE A MERVEILLE UNE SALADE DE

FRUITS FRAIS. IL SE DEGUSTE BIEN FRAIS.

T° DE SERVICE IDEALE 6-8°C. EXCELLENT POTENTIEL DE GARDE.
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