ODY SSEE

2019

CERTIFIE

CEPAGE & DEGRE - 65 % SYRAH & 35 % GRENACHE NOIR - 14,5% VOL. f/** **
* t**
APPELLATION - AOP COTES DU ROUSSILLON ROUGE SloLociabe ERTIFIEPAR FR: Bl0 01

MILLESIME & RECOMPENSE - 2019 - JANCIS ROBINSON (16/20)

JANCIS RENDEMENT & SOL - 40 HL/HA - TERRES ARGILO-CAILLOUTEUSES
ROBINSON

LABEL - LABEL Bio - AB ECOCERT

VINIFICATION - VENDANGES A MATURITE PUIS ERAFLES, SYRAH ET GRENACHE SONT
VINIFIES SEPAREMENT DANS DES CUVES A TEMPERATURE CONTROLEE. NOUS PROCEDONS
ENSUITE A DE REMONTAGES LEGERS POUR EXTRAIRE DES TANINS FINS TOUT EN GARDANT
LE FRUIT... S’EN SUIT UN COURT ELEVAGE EN CUVE POUR PERMETTRE AUX CEPAGES DE
S’EXPRIMER PLEINEMENT. LE VIN EST ENSUITE PASSE AU FROID POUR LA STABILISATION
TARTRIQUE PUIS AU FILTRE TANGENTIEL AVANT MISE EN BOUTEILLE.

OEIL - ROBE ROUGE GRENAT

NEZ - NEZ PUISSANT, NOTES DE FRUITS ROUGE A NOYAUX. EPICES DOUCES.

BOUCHE - ATTAQUE FRAICHE ET INTENSE. EN BOUCHE, LES AROMES DE FRUITS ROUGES,
CERISES NOIRES ET EPICES DOUCES DEROULENT EN BOUCHE. LES TANNINS SONT PRESENTS
MAIS RESTENT SOYEUX. C’EST UN VIN GOURMAND ET GENEREUX QUI VOUS OFFRE UNE FINALE

RONDE ET SOUPLE.

ACCORD METS & VINS - IL SE MARIE HARMONIEUSEMENT AVEC UNE BELLE PIECE DE

, R > p ; a
VIANDE GRILLEE OU ENCORE UN BEAU ROTI. S’ACCORDE EGALEMENT A MERVEILLE AVEC UN ce
BEAU PLATEAU DE CHARCUTERIE ET FROMAGE. T° DE SERVICE 14-15 °C. A DEGUSTER JEUNE, ‘
MAIS PEUT ATTENDRE DEUX A CINQ ANNEES. =
vigneron
independant




