SIGNUM

2018

JANCIS
=, ROBINSON

CEPAGE & DEGRE - SyYRAH 70% - GRENACHE NOIR 30% - 14,5% VOL.

CERTIFIE
Sk *
* *

APPELLATION - AOP COTES DU ROUSSILLON ROUGE AB e

AGRICULTURE
CERTIFIE PAR FR- BIO -01
BIOLOGIQUE AGRICULTURE FRANCE

MILLESIME & RECOMPENSES - 2018 - CONCOURS INTERNATIONAL DE Lyon OR
CONCOURS VIGNERON INDEPENDANT ARGENT - JANCIS ROBINSON (16/20)

RENDEMENT & SOL - 25 HL/HA - TERRES ARGILO-CAILLOUTEUSES
LABEL - LABEL Bio - AB ECOCERT

VINIFICATION - VINIFICATION INTEGRALE EN BARRIQUE. APRES UNE SELECTION
RIGOUREUSE, LA VENDANGE EST EGRAPPEE, MISE EN TONNEAUX DE 500L PUIS LEGEREMENT
FOULEE. PIGEAGE MANUEL EN TONNEAUX PENDANT 20 JOURS, MACERATION PENDANT 30 JOURS.
ENFIN NOUS PROCEDONS A UN PRESSURAGE MANUEL LENT A L’AIDE D’'UN PETIT PRESSOIR A

VIS. SUIVI PAR UN ELEVAGE DE 15 MOIS EN BARRIQUE. CETTE CUVEE D’EXCEPTION FAIT L'ELOGE
DE LA LENTEUR.

OEIL - ROBE POURPRE INTENSE.

NEZ - TRES ELEGANT, CONFITURE DE CASSIS REHAUSSEE PAR UNE POINTE DE COCO SUR UNE
NOTE FINALE DE REGLISSE ET DE VIOLETTE.

BOUCHE - ATTAQUE EN BOUCHE PUISSANTE. UN ELIXIR RAFFINE QUI S'EXPRIME PAR UNE
REGLISSE DOUCE, DE LA VANILLE SUR UN JOLI BOISE TRES SUBTIL.

ACCORD METS & VINS - « SIGNUM » EST UN VIN D EXCEPTION QUI SE DEGUSTE LORS DE =
BELLES OCCASIONS, AUTOUR D’UN GIBIER OU D'UN ROTI D’ AGNEAU. SA FRAICHEUR SE MARIE ‘
BIEN AVEC DES PLATS UN PEU RELEVES OU UN BEAU PLATEAU DE FROMAGES. ot
T° DE SERVICE 14-15 °C. A CARAFER. EXCELLENT POTENTIEL DE GARDE, JUSQU A 10 ANS. %L%Qe%?ﬂ




