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CABERNET SAUVIGNON
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CEPAGE & DEGRE - 100% CABERNET SAUVIGNON - 14 % VOL. 4
AB| 72
APPELLATION - IGP COtEs CATALANES ROUGE BIOLOGIQUE AeRaTont Eow ot

MILLESIME & RECOMPENSES - 2018 - CHALLENGE MILLESIME B10 ARGENT

RENDEMENT & SOL - 48 HL/HA - TERRES ARGILO-CAILLOUTEUSES

LABEL - LABEL Bio - AB ECOCERT

VINIFICATION - APRES UNE SELECTION RIGOUREUSE, LA VENDANGE EST ERAFLEE
PUIS FOULEE. VINIFICATION TRADITIONNELLE EN CUVE INOX THERMO REGULEE AVEC
REMONTAGES REGULIERS. IL REPOSE ENVIRON 8 A 10 MOIS EN CUVE AFIN D EXHALER
TOUS SES AROMES ET D’ AFFINER SES TANINS. LE VIN EST ENSUITE PASSE AU FROID
POUR LA STABILISATION TARTRIQUE PUIS AU FILTRE TANGENTIEL AVANT LA MISE EN
BOUTEILLE.

OEIL - ROBE ROUGE RUBIS PROFOND AVEC QUELQUES REFLETS VIOLINES
NEZ - NOTES DE POIVRONS, D’EPICES DOUCES ET FRUITS NOIRS MURS.

BOUCHE - UN VIN CHALEUREUX ET SOUPLE AVEC DES TANINS SOYEUX. NOTES
RAFFINEES DE FEUILLE DE CASSIS, EPICES DOUCES SUR DELICAT PARFUM DE REGLISSE

ACCORD METS & VINS - IDEAL SUR UNE GRILLADE DE VIANDES ROUGES, CE

CABERNET SAUVIGNON ACCOMPAGNE TRES BIEN UN GIGOT D’AGNEAU OU UN ROTI DE é’.‘
PORC. T° DE SERVICE : 14-15°C ‘

- X \ ~
GARDE - A DEGUSTER JEUNE, MAIS PEUT ATTENDRE DEUX A TROIS ANNEES. Pl




