LHYDRE DU LAC

CUVEE SANS SULFITES AJOUTES
2019

CEPAGE & DEGRE - SYRAH 70% & GRENACHE NOIR 30% - 14,5 % VOL.

AGRICULTURE CERTIFIE PAR FR-BIO-01
BIOLOGIQUE AGRICULTURE UE/NON-UE

APPELLATION - AOP COTEs DU ROUSSILLON ROUGE

MILLESIME - 2019

RENDEMENT & SOL - 25 HL/HA - TERRES ARGILO-CAILLOUTEUSES
LABEL - LaBEL Bio - AB ECOCERT - CUVEE SANS SULFITES AJOUTES

VINIFICATION - RECOLTEE A MATURITE OPTIMALE, LA VENDANGE EST TRIEE PUIS
EGRAPPEE, AVANT D ETRE MISE EN TONNEAU DE 500L. PIGEAGE MANUEL ET MACERATION
PENDANT 30 JOURS. PRESSURAGE MANUEL POUR EXTRACTION TRES LENTE DES TANINS.
LE VIN EST ENSUITE ELEVE EN FUT DE CHENE PENDANT 3 MOIS. PAS DE SULFITAGE EN
BARRIQUE NI A LA MISE.

OEIL - ROBE ROUGE LIMPIDE ET BRILLANTE
NEZ - 1L S’EXPRIME PAR DES NOTES DE FRUITS NOIRS (CASSIS, MYRTILLE, FIGUE) ET
LES EPICES.

BOUCHE - FRUITS A NOYAUX, PRUNEAU, REGLISSE ET EPICES DOUCES. TANINS SOYEUX ET
TRES BEL EQUILIBRE EN FIN DE BOUCHE.

BT SANS SULFITES AOITES
. FOTES DU ROUSSILLON
- 20

ACCORD METS & VINS - A DEGUSTER ENTRE AMIS AUTOUR D’ UNE BELLE PIECE DE =)
CHATEAU VIANDE, D’UN TAJINE AUX PRUNEAUX OU D'UN BEAU PLATEAU DE FROMAGES. ‘
NADAL HAINAUT T° DE SERVICE 14-15 °C. EXCELLENT POTENTIEL DE GARDE, JUSQU A 8 ANS. =
vigneron
independant




