
CÉPAGE & DEGRÉ   -   Syrah 70% & Grenache Noir 30%  -  14,5 % Vol.

APPELLATION  -   AOP Côtes du Roussillon Rouge

MILLÉSIME  -  2019

RENDEMENT & SOL   -   25 hl/ha - Terres argilo-caillouteuses

LABEL  -   Label Bio - AB Ecocert - cuvée sans sulfites ajoutés
 
VINIFICATION   -   Récoltée à maturité optimale, la vendange est triée puis 
égrappée, avant d’être mise en tonneau de 500L. Pigeage manuel et macération 
pendant 30 jours. Pressurage manuel pour extraction très lente des tanins. 
le vin est ensuite élevé en fût de chêne pendant 3 mois. Pas de sulfitage en 
barrique ni à la mise. 
 
OEIL  -  Robe rouge limpide et brillante
 
NEZ  -  il s’exprime par des notes de fruits noirs (cassis, myrtille, figue) et 
les épices.
 
BOUCHE  -  Fruits à noyaux, pruneau, réglisse et épices douces. Tanins soyeux et 
très bel équilibre en fin de bouche.
 
ACCORD METS & VINS  -   à déguster entre amis autour d’une belle pièce de 
viande, d’un tajine aux pruneaux ou d’un beau plateau de fromages.
T° de service 14-15 °C. Excellent Potentiel de garde, jusqu’à 8 ans.
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CUVÉE SANS SULFITES AJOUTÉS


